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PRZEDMIOT ZAMÓWIENIA JEDNOS

TKA 

MIARY 

ILOŚĆ CENA 

JEDNOST

. NETTO 

WARTOŚ

Ć NETTO 

VAT

% 

WRTOŚĆ 

VAT 

WARTOŚĆ 

BRUTTO 

Sernik wiedeński  o wadze 150g każda 

sztuka porcyjna na kruchym spodzie 

szt 2000      

Szarlotka na spodzie biszkoptowym o 

wadze 200g każda sztuka 

szt 2600      

Ciasto tortowe o wadze 1600g podzielone 

na 8 części  (kliny o wadze 200g)  o 

smaku czekoladowym, adwokat, 

waniliowym, każda część musi być 

przygotowana do sprzedaży jednostkowej 

kg 730      

Ciasto deserowe  sztukowe , każda sztuka 

porcyjna waga 180g-200g (5 różnych  

gatunków ,wybór rodzaju ciasta należy do 

zamawiającego)  

szt 7500      

Kremówki –złożona z dwóch płatów 

ciasta francuskiego przełożona kremem 

budyniowym  posypana cukrem pudrem 

waga szt.150g 

szt 300      

Babka piaskowa  Kg 250      

Babka drożdżowa z rodzynkami 

lukrowana 

Kg 70      

Rolada biszkoptowa śmietanowa kg 300      

Jabłecznik  kg 200      

Piernik  kg 200      

Makowiec z czekoladą lub kruszonką  kg 100      

Sernik  kg 200      

Rogale marcińskie szt 550      

Pączki  szt 2700      

Faworki  kg 15      

Suchary  kg 15      

        

Razem        

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                             

 

Inowrocław, dnia …………………………………. 

 

…………………………….. 

  Podpis i pieczęć oferenta 


